BIERE VON DER SPITALBRAUEREI REGENSBURG

101 Festbiermal 1,00 12,80
RadlermaB 1,00 12,80
Alkoholfreie Maf3 1,00 12,80
Weizen hell Regensburge:
Weizen leicht 02 jelol 13,50 'SP I TA L
Weizen alkoholfrei 103 je05 6,80 Brauerei
Russ'

DULT-PFIFF

104 ein ,guter” V2 | Spital Festbier im MaBkrug 8,30

EJR JUGENDLICHE UND AUTOFAHRER " UND A GLASERLWEIN ...

105 1 SpezimaB®é taglich ab 19 Uhr 1,01 9,80 120 WeiB - Silvaner QbA, trocken 0,251 6,50
121 WeiB - Bacchus QbA, halbtrocken 0,25I 6,50
122 Rotling — QbA, trocken 0,25 6,50
o 123 Rot - Domina QbA, trocken 0,25l 6,50
ALKOHOLFRE‘E GETRANKE 125 Weinschorle 05 950
Mezzo Mix%¢ 107 je 0,3 3,90 “
Coca Cola®¢ 108 je 0,5l 5,70 A B'SONDERS FLASCHERL
Fanta® no jeror 1080 "o juLIUSSPITAL WURZBURG
Zitronenlimonade
Lift Apfelschorle 147 Riesling, trocken, VDP, Ortswein 0,751 29,00
Tafelwasser 106 0.5l 5920 149 Spdtburgunder, tfrocken, VDP, Ortswein 0,751 39,00
Apfelsaft naturtrob m 0.3l 4,20
Orangensaft 12 0.3 4,20
SEKT & CHAMPAGNER
143 Secco 0,751 35,00
SCHNAPSERL 144 Riesling brut Sekt b. A., Flaschengdrung 0,75 49,00
. . 142 Veuve Clicquot, Champagner 0,751 99,00
132 Alpenschnaps ,Steinbeisser Haselnuss (vol.33%) 2cI 3,60 d Pag
134 Alpenschnaps ,Steinbeisser” Marille (vol. 35%) 2c 3,60
135 Jagermeister (vol. 35%) 2 3,60  WAFFEE
130, Willi mit Frucht* (voL4o% 20 450 L orer kafiee ) 370
137 Ein Hirschkuss muss sein... 4cl 6,50
Dekorfldschchen ... Krduter oder Plaume 140 GroBer Cappuccino 3.90

oaa — BAckEnt . Bayernland
wmn @ 2E L % @

M Sc'lnﬂﬁl\rl

Info — Reservierung — Gutscheinbestellung:
Tel.: 0941/8979 5626 * E-Mail: dult@hahnZelt.de ¢ Internet: www.hahnZelt.de

Keine Haftung fUr Druckfehler.
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Herzlich Willkommen
hahnZelt
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6 Bayerisches Brotzeitbrettl'?37 15,90
gerducherte Bauernbratwurst, Klosterschinken,
Presssack, Grillhaxn und Schweinsbraten,

Emmentaler vom Laib, Radieserl, Gurke,
Butter und Natursauerteigbrot

3 Original Regensburger Wurstsalat'237 11,90
mit Butter und Natursauerteigbrot

2 Obatzta 12,50
hausgemachte bayerische Ké&sespezialitat,
garniert mit Radieserl und roten Zwiebeln,
dazu Natursauerteigbrot

1 Kasbrettl 15,90
Ziegenkdse, Emmentaler vom Laib, Bergkdase,

Bavaria Blu, Obatzta, Radieserl, Trauben,
Butter und Natursauerteigbrot

13 Allgauer Emmentaler von  Faveraland 4,90
vom Laib, pro 100 g St

5 Dultschmankerl ... fir den ganzen Tisch'?3 32,00
Brotzeitbrettl mit Emmentaler vom Laib,
wUrzigem Bergkas, gerducherte Bauernbratwurst,
Winzerer Radi, Radieserl und a Brezn

7 Original Winzerer Raditeller 8,90
frischer Radi, Radieserl und Schnittlauchbrot

59 Bratwirstl?2 frisch vom Rost, 6 StUck 10,90

60 6 StUck mit Sauerkraut 12,90

61 6 StGck mit hausgemachtem Kartoffelsalat 13,90

Unseren allseits beliebten Kartoffelsalat und die knusprig frischen

Pommes stellen wir selbst taglich frisch im Zelt her aus den Kartoffeln

der Landwirtschaftsfamilie Andreas Hof, Bach an der Donau.

Unseren Spargel beziehen wir ausschlieBlich vom

Bioland-Hof Sepp Keil, Kelheim.

55 Lauwarmer Spargelsalat 14,50
- mit Schnittlauch-Vinaigrette

56 Spargel 200 g, mit Kartoffeln 16,50

wahlweise mit Sauce Hollandaise oder brauner Butter
57 ...und Prager Schinken'?3vom Landschwein 19,50
58 ... und kleinem Schnitzel vom Landschwein 21,00

20 ‘2 knuspriges Bauvern-Hendl 12,90 30

herzhaft, mit frischer Petersilie gegrillt

16 Dultteller 29
Vs knuspriges Bauern-Hendl und 1 StGck Haxe
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 18,50
37
Knusprige Schweinshax'n 38
21 GroBe Haxe 18,90 -~
23 GroBe Haxe mit Reiberknddel*® und SoBe 22,50 31
44 Ausgelostes Schweinshax’n-Fleisch 19,80
mit Sauerkraut, Reiberknddel®® und SoBe
52 Boxen-Pfanderl fir 2 Personen 39,90 32
- a bisserl von allem -
Grillhaxn, Bauern-Hendl, Weideochse,
hausgemachter Kartoffelsalat, Krautsalat,
Reiberknddel*® und SoBe
35
Unser Ochsenfleisch beziehen wir y: a
von Michael Schmid Feinkost-Metzgerei @%
24 Bayerischer Ochsenbraten 22,90 46
mit kraftiger OchsensoBe und Reiberknddel®
41 Tiroler Ochsengrostl 18,50
mit gerdsteten Knddeln, Bratkartoffeln,
Zwiebeln, frischen Kr&utern und Krautsalat ©
28 Schweinskrustenbraten 18,90
mit dunkler SoBe, Reiberknddel38 - 27
und Krautsalat
45 Schauferl - unser Geheimtipp! 22,90
mit Reiberknddel®®, SteckrlbengemUse
und SoBe
29 Wirtshausschnitzel vom Landschwein 19,920
“Wiener Art" mit hausgemachtem Kartoffelsalat
33
Unser Knédelteig besteht ausschlieBlich
aus bayerischen Kartoffeln, Uberwiegend aus der Oberpfalz. 34
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 = mit Phosphat 2 = mit Geschmacksverstarker 36

3 = mit Konservierungsstoffen 4 = mit Vanillegeschmack 5 = koffeinhaltig 6 = mit Farbstoff
7 = mit SUBungsmittel 8 = geschwefelt 9 = ohne Leber

Allgaver Bergkasspatzn® 16,90
mit geriebenem Emmentaler vom Laib, Bergkas,

R&stzwiebeln und kleinem Salatmix

Ofenkartoffel
mit frischem Krduterquark,
kleinem Salatmix und Frihlingszwiebeln

13,50

Wildkrautersalat & Rinderfilet-Spitzen 18,50
mit Sauce Tartar, roten Beeren und gerdstetem Bergkas

Wildkrautersalat & Falafel 3 15,50
mit Gril-GemUse und Avocado-Dip

Marktfrische Blattsalate 11,90
mit Rucola, Gurken, Kirschtomaten, roten Zwiebeln

und frischen Krdutern, dazu Senfdressing

... mit gebratenen Hihnerbruststreifen 14,90
RegensBURGER?® - das Original - 17,90
aus in unserer Dult-Metzgerei hergestelltem

Rindfleisch vom Hemauer Weiderind mit
selbstgemachten Pommes, eigener SpezialsoBe

und Salatmix

Pulled-Pork-Burger 23’ 17,90
mit selbstgemachten Pommes,

Pulled Pork — langsam gegartes, saftiges
Schweinefleisch mit hausgemachter Marinade,
BBQ-Sauce und Salatmix

Pulled-Beef-Burger 3’ 18,90
mit selbstgemachten Pommes, langsam und

saftig gegartes Premium Rindfleisch mit haus-
gemachter Marinade, BBQ-Sauce und Salatmix
RegensBURGER? 17,90
mit selbstgemachten Pommes,

GemuUsebratling, Oliven-Avocado-Creme,

roten Zwiebeln, Sprossen und Salatmix

Schaschlik®*’?, hausgemacht und ,,savguat*

mit SpezialsoBe und Semmel 10,90
mit SpezialsoBe und 14,50
selbstgemachten Pommes

Berliner Currywurst'?3 wirzig scharf,

mit selbstgemachten Pommes 13,50

FR D'MADLN UND D'BUAM

63 3 Bratwirstl mit hausgemachtem Kartoffelsalat 7,90

64 Kleine Ofenkartoffel mit Krduterquark und 6,90
Gemusesticks

65 'a Hendl mit selbstfgemachten Pommes 8,50

Wir kochen taglich in unserer Dultkiche mit frischen Zutaten und stehen
fUr ehrliches Essen. Unsere Fleisch-, Wurst- und Backwaren, Salate, Gemise
und Zutaten beziehen wir von hochwertigen Qualitatsbetrieben unseres
Vertrauens aus Regensburg und der Region.

150 Wiener Kaiserschmarrn 13,80
mit Preiselbeeren und Apfelmus
151 Bayerischer Apfelstrudel 7,90
mit Bourbon-VanillesoBe*
70 Dultbrezn, handgemacht 5,70
71 Semmel 0,60
72 Natursauerteigbrot 0,60
73 Glutenfreies Brot 0,60
80 Reiberknédel® mit SoBe 5,50
83 Hausgemachter Kartoffelsalat 5,50
81 Kleiner Gartensalat 5,50
86 Krautsalat 3,90
84 Sauerkraut 3,90
82 Pommes Frites — selbstgemacht — mit Ketchup 7,50
88 SUBkartoffel-Pommes mit Sauerrahm-Dip 7.50

Unsere Pommes stellen wir selbst im Zelt frisch her aus den Kartoffeln der
Landwirtschaftsfamilie Andreas Hof, Bach an der Donau.

A7 =vegan

= vegetarisch

= aus glutenfreien Lebensmitteln hergestellt

Da unsere Kéche auch fur Nicht-Allergiker die Loffel schwingen, kdnnen wir leider keine
100% Garantie geben, dass unsere Gerichte keine Spuren allergener Zutaten enthalten.
Unser Kichenchef ber&t Sie auf Wunsch sehr gerne.

Besuchen Sie unsere Dult-Metzgerei zum Zuschauen neben der Kiche.
Unsere Burger werden dort téglich frisch hergestellt aus Rindfleisch von
der Feinkost-Metzgerei Michael Schmid. Die ,,berihmten" Schaschlik
werden taglich frisch gesteckt.



